Vixtaret 2018 borjade forsiktigt. Vintern holl sig kvar énda in i april,
men sen kom sommaren for att stanna. Solen och rekordvirmen ville
aldrig ta slut, vilket till slut stressade rankorna mot slutet av sdsongen.
Solaris trivs ju battre i nagot svalare klimat. Som tur var holl sig anda
syran hog och sockernivéerna laga. Hela 12.600 kg druvor skérdades och
vi gjorde mousserande vin, stilla viner och en superlokal vinager.

MOUSSERANDE VINER

Freerun cuvée

En blandning mellan vin som fatt jasa pa ek och stal. Andrajasning pa
flaska. Ej degorgerat an.

12,5% alk, o g/1 socker.

Freerun fat
Jast och lagrad pa gamla fat. Andrajasning pa flaska. Ej degorgerat an.
12,5% alk, o g/1 socker.

Press M (experiment)
Pressmust jast pa stal. Andrajasning pé flaska. Ett experiment for att se
om vi kan gora ett lite enklare mousserande vin for tidigare konsumtion.

Press Q (experiment)
Pressmust jist pa stal. Andrajasning pa flaska, men med en annan jast.

STILLA VINER

Stilla oo15

Jést pé stl. En ensam tank fran den forsta skordedagen som var
fruktigare an 6vriga. Buteljerades ensam for tidigare slapp!

11% alk, o g/1 socker.

Stilla 0016

Blandning av vin som fétt jasa pa stal och fat. Nagot mer komplext 4n
0015 och féorhoppningsvis med battre lagringspotential.

11,5% alk, o g/1 socker.
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