Vin frin Astad och Morup. I detta vin har vi jobbat med rundheten fran
press nummer tre och byggt extra djup och komplexitet med stora ekfat.
Musten fran den rundare och mer aromatiska tredje pressen har forst
jasts pa stal. Halften har sedan lagrats pa 600 liters ekfat i sex ménader
innan det blandats tillbaka. Buteljerat i april 2021. Vinet har sedan fatt
cirka 16 ménader pa flaska.

ARET

2020 var ett dramatiskt ar med stora temperatursvangningar. I Morup
skordades ljusa, nastintill genomskinliga, druvor med tunna skal. Pa
Astad fick vi istillet grona druvor med desto mindre vitska. Drygt 14
ton plockades in — med Overraskande fina varden. Lagt pH, hog syra och
lagre sockernivier dn vanligt. Trots ostabila forhallanden blev 2020 ett
riktigt bra &r for mousserande.

VINIFIKATION

Manuell skord. Pressat hela klasar. Tredje pressning. Tva veckors jasning
runt 17 grader pa staltank, latt filtrering. Halften av musten lagrati 6
man pa 600 liters ekfat. Deg. 230111. Dosage: 4 g/1.

FAKTA

Ursprung: Halland, Sverige
Argéng: 2020

Producent: Astad Vingdrd
Alkoholhalt: 12,5%

Druva: Solaris (100%)
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