
Samtliga rätter ingår i frukosten och beställs av din servitris.
Vi rekommenderar två till fyra rätter att dela på.

LOGENS GRÖT
Långkokt gröt serverad med säsongens topping (G+L)

KALLRÖKT LAX
Logens !lmjölksbröd, inlagd silverlök och kräm på Krondildsost (G+L)

ETT KOKT ÄGG
Ägg från trakten, perfekt kokt (Ä)

POCHERAT ÄGG
Logens brioche, sotad avokado och brynt smörsås (G+L+Ä)

KRÄMIGA ÄGG
Från frigående höns, bacon, brynt smör och riven Gruyere (L+Ä)

FATTIGA RIDDARE
Stekta på räddat bröd, blåbär gånger tre och vispad yoghurt (G+L+Ä)

MORGONSORBET
Fläder- och yoghurtsorbet med eldade vindruvor

OST
Utvald hårdost, vit- och grönmögelost från Arla Unika  

med surdegsknäcke och äppelmarmelad (G+L)

FRUKOSTMENY

L O G E N ÄSTAD

ETABL. 1967

Har du allergier? Prata med personalen. 



All dishes are included in the breakfast and are ordered from your waitress.
We recommend two to four dishes to share.

LOGEN’S PORRIDGE
Slow-cooked porridge served with seasonal topping (G+L)

COLD-SMOKED SALMON
Logen’s sour milk bread with pickled silver onions and  

a cream made from ’Krondild’ cheese (G+L)

A BOILED EGG
A locally sourced egg, perfectly boiled (E)

POACHED EGG
Logen’s brioche, charred avocado, and browned butter sauce (G+L+E)

CREAMY EGGS
From free-range hens, bacon, browned butter, and grated Gruyère (L+E)

FRENCH TOAST
Fried on rescued bread, triple blueberries, and whipped yogurt (G+L+E)

MORNING SORBET
Elderflower and yogurt sorbet with flame-charred grapes

CHEESE
Selected hard cheese, white and blue mold cheese from Arla Unika,  

served with sourdough crispbread and apple marmalade (G+L)

BREAKFAST

L O G E N ÄSTAD

ETABL. 1967

Allergies? Please talk to your waitress. 


